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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
herunder forholdsregler ved sygdom, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Set hygiejneregler samt
procedurer. Virksomheden har redegjort for rød, gul og blå
zone.
- set omklædningsfaciliteter samt set adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter i produktions, pakke- og lagerområder
- set opbevaring af køle- og frostvarer samt foretaget
temperaturkontrol
- set hygiejne under produktion, indpakning og emballering
- set hygiejne under oplagring
- procedurer for kontrol af temperaturer i pasteur
- virksomheden har redegjort for styring og kontrol ved skift fra
produktion af økologisk til konventionel spinatpasta
- procedurer for rework af pasta, herunder procedurer for
fremmedlegemer og opmærksomhed på mulighed for
kontaminering af plast efter åbning af pakker
- set iltrestmåling samt måling af leaktest på pasta
- procedurer for kontrol af metal detektor samt set afprøvning
af denne i produktionen
- procedurer for udtagning af vandprøver i produktionen
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- stikprøvevis set høj rengøring i kølerum samt i
produktionsområder
- stikprøvevis set rengøring af produktionsudstyr samt set
rengøring af område ved pasteur og ved pakkelinje
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- stikprøvevis set vedligehold af produktionsudstyr ved pasteur
samt pakkelinje
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- set vedligehold af diverse kølerum og frostrum
- set vedligehold af måleudstyr, herunder kalibrering af pasteur og iltrestmåler ved ekstern virksomhed
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- set virksomhedens seneste analyseresultater på vandkvalitet
- stikprøvevis set virksomhedens dokumentation for overvågning af opbevaringstemperaturer via loggere for
december 2022
- set risikoanalyse for fremmedlegemer
- set risikoanalyse for kemiske forureninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


