Kontrolrapport

Virksomhed Coloplast A/S Mgrdrup

Adresse Aa.Louis-Hansens Alle 15

Postnr/By 3060 Espergeerde

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

07-12-2022

Tidligere kontrol
Dato 09-03-2022

CVR-nr. 69749917
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 31-01-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet. Virksomheden har frokost buffet med

varm portionsanretning samt salatbuffet. Buffet er aben i ca.

45 min. Virksomheden anvender store skale og fade til

salatbuffet. Tag ting som stilles i skale. Brgd er skaret ud pa

forhand. Der er mulighed for afspritning af haender ved buffet.

Virksomheden oplyser at de godt ved at handsprit ikke virker

mod Norovirus og har ogsa engangshandsker til buffetgaester.

Handvask faciliteter i produktionskgkken. Virksomheden

overvager buffet og reagere ved risiko for kontaminering. Brugt

service holdes adskilt fra ren service. Mundtlig gennemgaet

flow og kapacitet i kglefaciliteter. Virksomheden genvarmer

rester fra buffet, som opvarmes til over 75 grader celcius.

Virksomheden er opmarksom pa at buffetgaester far skiftet

tallerken til en ny hvis der tages portioner ad flere omgange.

Opvaskefaciliteter med skyllevandstemperatur pa min. 80

grader celcius. Tildaekning af fade med fgdevarer som skal

bruges til salatbuffet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

for buffet og genbrug af rester. Selvbetjening star som GAG i

virksomhedens risikoanalyse.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 20 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




