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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur i køleskab og fryser tildækning
og adskillelse under opbevaring, opbevaring af ikke kølepligtige
fødevarer samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger. Kontrolleret adskillelse
under produktion. Ingen anmærkninger. Set flow for
produktion af kylling i kokosmælk. Ingen anmærkninger
Kontrolleret kunde/personaletoilet med forrum
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Emhætten
fremstår med fedt og spindelvæv
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om frekvenser af rengøring af emhætte
Kontrolleret renholdelse af lokaler med udstyr og inventar,
herunder køleenheder, fryser arbejdsborde, redskaber til
produktion, hylder, samt indvendig i opvaskemaskinen, Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder gulve, vægge, loft,
hylder, køleinventar, gummilister i køleinventar, bordoverflader,
spækbrætter, redskaber til produktionen, Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden konkret om lukning af yderdør .
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt opvarmning for
perioden august 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Tom-Yum - Wokret med laks og rejer - Gang Phet for
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid/PAH ved stegning af kød.


