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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, stikprøvevist temperaturmåling i køle- og
fryseenheder samt opbevaring og adskillelse af køle og ikke
kølekrævende fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende produktionsområder
samt køkken herunder gulv, luft og vægge samt dejælter,
pålægsslicer, dejruller, pizzaovn og kølebro.
Følgende er konstateret: Kummefryser bag pizzaovn fremstår
med støv og fødevarerester i inderkanter. Virksomheden går i
gang med at gøre rent med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at alle redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes
ordentligt rene/ rent og om nødvendigt desinficeres.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist:
Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret stikprøvevist: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling i perioden september 2022 til og med dags dato.
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Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


