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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden har buffet i weekenden
hele året samt i hverdage i november samt december måned.
Virksomheden har tidsstyring på buffet. Buffeten er åben i 3
timer fra kl.12.00 til 15.00. Virksomheden anvender fade og
skåle samt passende serveringsbestik. Fade skiftes løbende ud i
buffeten. Personale overvåger buffeten og der reageres hvis
kunderne på en måde agerer uhygiejnisk. Kunderne har
mulighed for at desinficere hænder ved 2 stationer ved buffet.
Virksomheden er oplyst om at håndsprit ikke virker mod
Norovirus (Roskildesyge). Kunderne har også mulighed for at
bruge engangshandsker. Virksomheden har gode arbejdsgange
for, at kunder ikke tager brugte tallerkner eller bestik med
tilbage til buffeten.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionskøkken med
koldt og varmt rindende vand, sæbe og aftørringspapir.
Mundtlig gennemgået virksomhedens procedurer, så der
undgås krydsmitte, hvis personalet både håndtere buffeten og
opvask. Virksomheden har tilstrækkelig kølepacitet. Målt
temperatur af fødevarer i kølefaciliteter. Virksomheden tager
vurdering og genvarmer rester fra buffet. Rester opvarmes til
over 75 grader celscius. Der er ren service til kunder ved buffet
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og beskidt service fjernes af personale og sættes ud i opvaskelokalet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram samt risikoanalyse for buffet.


