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Tilsynet er udført i forbindelse med fødevarestyrelsens buffet
kampagne 2022
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved dette tilsyn er der
navlig lagt vægt på kontrol af kapacitet i køkkenet, herunder
tilstrækkelig med nedkølingsfaciliteter, bordkapacitet mm samt
håndtering af buffet, herunder tidsstyring, og faciliteter
håndtering af fødevarerne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
er dækkende for virksomhedens aktiviteter, uder dette tilsyn er
der navligt lagt vægt på risikovurdering af buffet servering, og
håndtering af fødevarerne i forbindelse med denne aktivitet i
køkkenet.


