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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok. Kontrolleret
adskillelse og opbevaring af fødevarer i kølerum og frostrum
uden anmærkninger. Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer for varmebehandling, nedkøling og varmholdelse af
fødevarer. Virksomheden oplyser at varmebehandlede
fødevarer straks udportioneres i små beholdere og sættes til
nedkøing i kølerum. Ok. Virksomheden har demonstreret
måling af temperatur i varmholdte frikadeller uden
anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for styring af holdbarhed på produkter
der er produceret i virksomheden. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i kølerum herunder
vægge, loft, fordamper, hylder uden anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for frekvens for rengøring af gulve
og hylder. Ok. Virksomheden oplyser at spækbrætte der er
placeret i opvasken er sat til kassering. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer for varmebehandling og nedkøling. Virksomheden
er vejledt generelt omkring risikoanalyse og skriftlige
procedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmebehandling og nedkøling i perioden
august-december 2022.
Kontrolleret at virksomheden har et funktionelt termomenter til temperaturmålinger samt procedurer for
kalibrering. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-nr. og
fødevareaktiviteter.


