
Hvide Sande Røgeri ApS,

Spisested

 

Troldbjergvej 4

6960  Hvide Sande

28670966

15-12-2022 3
01-07-2021

1
02-03-2020

1
10-11-2019

1
1  
 
1  
2  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Opbevaring på køl,( 2 køleskabe i varmt køkken).
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkkenområdet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling. Set virksomhedens
risikoanalyse, herunder mikrobiologiske risici ved nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal følge faste procedurer,
som er baseret på HACCP-principperne.
Følgende er konstateret: Virksomheden overholder ikke egne
procedurer vedrørende nedkøling af fiskefrikadeller.
Virksomheden har indpakket ca 3 - 4 kg færdigstegte
fiskefrikadeller i papir og nedpakket disse i plast
opbevaringsemballage til salg næste dag i fiskebilen.
Fiskefrikadellerne er stadig varme og placeret på bord i varmt
køkken. Fiskefrikadellerne er produceret 1 - 2 timer før
konstateringen. Virksomheden følger ikke
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egenkontrolprocedurer om effektiv nedkøling i små enheder. Virksomheden tager straks hånd om sagen.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Ydet konkret vejledning om nedkølingsmetoder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


