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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol og transport. Procedurer for
opvarmning/nedkøling af tomatsovs herunder korrekt brug af
termometer. Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde, køkken, stegesektion, friture, emhætte,
bordoverflader, baggård, toilet, køle- og fryseenheder.
Følgende er konstateret: Der fremstår en kalket belægningen i
opvaskemaskine, samt der ses en begyndende fedtet
belægning på få gummilister ved enkel køleenhed.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skærebrætter.
Følgende er konstateret: der fremstår en slidt overflade på få
skærebrætter - virksomheden har kasseret dem under kontrol
besøget. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om vedligeholdelse af inventar.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling, fra
01.09.2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


