
Herning Bowlinghal

 

 

Fyrrevej 6

7400  Herning

14286306

20-12-2022 1
05-10-2022

1
23-08-2022

3Virksomhedens egenkontrol
11-10-2018

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Fremstilling af stjerneskud, herunder
varmebehandling/dampning af fiskefilet, opbevaringsforhold,
orden og temperaturer i kølere og frysere samt, procedurer for
anvendelse af fadølsanlæg. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøringsstandard i køkken og opvask
under produktion barområdet og gæstetoiletter samt,
procedurer for rengøring af fadølsanlæg. Der er redegjort for
farveindikatorer på rensemiddel og gennemskylning inden
tapning af øl. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
egenkontrollens gennemførelse for perioden siden sidste
kontrolbesøg til d.d. herunder varemodtagelse,
temperaturkontrol i frysere og kølere samt opvarmning og
nedkøling. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


