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Kontrolrapporten er ændret den 21. december 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: På
kontrolbesøget kunne der konstateres 3 forskellig slags
indbagte fødevarer, som er målt til 16 grader samt for stegt
kylling som stod på køkkenbordet og målt til 28,5 grader.
Virksomheden oplyste at det er lige tilberedt og skal opvarmes
igen når der bestilles kylling retter. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om nedkøling og varmebehandling af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Facilitet til
hygiejnisk håndvask.
Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
buffet. Virksomheden har passende længde serveringsbestik
ved deres buffet.
Følgende er konstateret: Virksomheden har glemt at sætte
p-skiven ved buffeten, der avendes ikke sprit eller handsker af
gæsterne - spritten er tilgængelig, men ikke hensigtsmæssigt
placeret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om hygiejnisk håndtering af buffet.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet et egenkontrolprogram, dermed er overvågningen
ikke i styring. Og virksomheden oplyser at buffeten styres ved gode arbejdsgange ved brug af p-skive, men at
den ikke blev anvendt på kontrollen. Konkret vejledning om gældende regler om skriftlige og mundtlige
egenkontrolprocedurer herunder krav om skriftlige egenkontrolprocedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, varmholdelse og nedkøling.


