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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer, opløftning af drikkevarer/fødevarer fra
gulv samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt om
anvendelse af desinfektionsmiddel godkendt af
fødevaremydnigheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, overflader og lofte
i serveringsområde, barområde og produktionkøkken samt
rengøring af udstyr og inventar. Vejledt om øget rengøring i
svært fremkommelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vejledt om vedligeholdelse af skærebrætter
samt hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret om anvendelse af
vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring af kølepligtige fødevarer,
opvarmning, varmholdelse, nedkøling, indfrysning af fisk,
pH-måling og sous vide siden juli 2022 til dags dato. Vejledt om
revidering af virksomhedens risikoanalyse, så den dækker
virksomhedens aktiviteter omhandlende fermentering.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk og dankortsbon.
Informeret om Smileyændringer i 2022.


