Kontrolrapport

Virksomhed Frankies Pizza N@rrebro

Adresse Sortedam Dossering 3, st. tv.

Postnr/By 2200 Kgbenhavn N

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

25-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 29-09-2022

CVR-nr. 35471871

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Rengearing 1 Dato 22-06-2022
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Renggring

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Malt opbevaringstemperaturer i

kglefaciliteter herunder adskillelse af fgdevare saledes at

diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk

handvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt saebe

og aftgrringspapir i produktionsomrade.

Kontrolleret virksomhedens indretning og forhold omkring

placering af toilet herunder at dgr til toilet og forrum er lukket.

Folgende er konstateret: Temperaturer i overfladen af

pizzatoppings, i dben kgledisk, er letter forhgjet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om at sikre at produkterne ikke bliver for hgje i

temperatur eller styrer ved hjaelp af tid hvis geeldende

temperatur ikke overholdes.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Produktionsomrade herunder overflader som

kommer i kontakt med fgdevarer fremstar hele, teette og

vaskbare. Vaegge, gulve og inventar samt kglefaciliteter

fremstar rene. Vejledt konkret om Igsningsmuligheder for

renholdelse af gulv under inventar i opvaskeomrade og

produktionsomrade.

Kontrolleret renggring af delelokale over garden, hvor

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Frankies Pizza Ngrrebro

Adresse Sortedam Dossering 3, st. tv.

Postnr/By 2200 Kgbenhavn N

CVR-nr. 35471871

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

isterningmaskine er opbevaret.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at maleudstyr til dokumentation af CCP er tilstede og er velvedligeholdt.

Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret: Vedligehold.

Folgende er konstateret: Lagerlokaler fremstar slidte og misligeholdte. Betongulv pa lager med fustager fremstar

synligt snavset med spildt veeske, som ikke kan renggres grundet gulvets materiale. Loft pa lager med emballage

fremstar med afskallende mgrtel og pus, som synligt drysser ned pa pizzabakker, der opbevares i lokalet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt generelt

om regler for vedligehold af fgdevarelokaler.

Kontrolleret: Skadedyrssikring.

Felgende er konstateret: Der ses ved tilsynet en stgrre maengde af sma fluer i opvaskeomradet. Virksomheden

oplyser at de er opmaerksomme pa forholdet og i faerd med bekeempelse. Forholdet vurderes under de

foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om Igsningsmuligheder,

herunder renggring og desinficering af aflgb o.l.
Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

skriftlige procedure for modtagerkontrol af kglevarer, temperaturkontrol af kgleindretninger og opvarmning. Set

stikpr@vevis dokumentation for modtagerkontrol af kglevarer, temperaturkontrol af kgleindretninger og

opvarmning for de seneste 3 maneder.
Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport. Drgftede bedre placering af kontrolrapport.

Kontrolrapporten skal placeres saledes, at den til stadighed er let synlig og laesbar for forbrugerne, inden disse

betraeder virksomhedens forretningsomrade.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmaerkninger.

25-11-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




