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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt personalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj. Kontrolleret opbevaring af råvarer (krydderier,
appelsiner og ekstrakt), ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendt
desinfektionsmiddel Ecolab Sirafan Speed. Vejledt generelt om:
Regler for godkendte desinfektionsmidler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
mundtlige procedure for rengøring og desinfektion af udstyr og
overflader mellem produktion i detail-køkken og produktion af
vermouth, herunder risiko for krydskontaminering med
allergener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for modtagelse af råvarer. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for risikoanalyse for hvert procestrin i
forbindelse med produktion af vermouth, for eksempel ved at
anvende Fødevarestyrelsens skema til "risikoanalyse for små
engrosvirksomheder".
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
råvarer: Rosévin i bulk. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
kontrolleret: Glasflasker med prop af plast. Vejledt generelt om
regler for overensstemmelseserklæringer (OSE), herunder
anvendelsesbetingelserne (fødevareart, temperatur og tid).
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Sporbarhed på
glasflasker med prop af plast.


