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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden redegøre for opvarmning til over 75
grader, samt fremviser indstikstermometer. Redegøre
derudover for styring af nedkølede frikadeller samt tidsforskudt
produktion af kager, smørrebrød mm.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader og
udstyr, herunder køle/fryse møbler, ovne, mikroovn,
stegeplade, fritureområde, emfang, salgsdisk, samt
butikslokale, butiksinventar og lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra 1. oktober 2022 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


