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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på frost og køl.
herunder ved opbevaring af ferske fisk. Det er
engangshandsker til håndtering af uemballerede bagværk i
butik. Det er håndvask til håndhygiejne på lager med varmt,
koldt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af butik.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for opbevarings
temperaturer fra oktober 2022 til december.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret påsætning af
tilbudsmærker (gule mærker) på forskellige produkter i
butikken. Følgende er konstateret: Tilbudsmærke dækker nogle
af de obligatoriske oplysninger på ca. 4-5 bøtter af "burrata".
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag for korrekt påsætning af
tilbudsmærker.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt
registrering af følgende særlige aktiviteter: Levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen.


