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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
stikprøvevis temperaturkontrol af kølerum, pålægskøler og
ferskvarekøl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
salgslokaler og lager
Følgende er konstateret: Flere steder i virksomhedens områder
på lager og salgsafsnit, er der en del snavs af ældre dato, samt
støv spindelvæv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden er igang
med gennemgribende hovedrengøring, som forventes
færdiggjort den 1. februar.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



REMA 1000

 

 

Hjørringvej 37

9900  Frederikshavn

43477595

Kontrolrapport

side 2 af 2

05-01-2023

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret ferske
kølekrævende fødevarer for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tomater, agurker, kartofler, salater.


