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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Personlig hygiejne og
helbred samt "husorden": Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt personalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.

Returnering: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden oplyser, at de modtager returvarer fra kunder.

Rengørings- og desinfektionsmidler: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden bruger rengørings- og
desinfektionsmidler, der er godkendt til brug i
fødevarevirksomheder og følger brugsanvisningen og skyller af
efter endt desinfektion.

Kontaminering med allergener: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden oplyser, at de ikke har
produceret fødevare indeholdende allergener. Set at
krydderiblandinger ved produktionsafdeling ikke indeholder
allergener.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udstyr mv., som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
mundtlige og skriftlige procedure for rengøring og desinfektion
af røde kasser brugt til opbevaring af kød. Set røde kasser brugt
til dagensproduktion.

Periodisk rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lofter, vægge og køleenhed i
kølerum og opskæringsstue.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse
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og HACCP-plan: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse vedr. allergener ved
produktion af tilberedt kød.

Uddannelse i hygiejne: Hygiejneuddannelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes
viden om, og instruktion i fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import, samhandel og flere virksomheder i en.

Særlige mærkningsordninger: Dyrevelfærdsmærkningsordning: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige procedure for at sikre adskillelse kød omfattet af Dyrevelfærdsmærket fra andet kød,
og procedure vedrørende sporbarhed for produkter omfattet af Dyrevelfærdsmærket. Virksomheden oplyser, at
de endnu ikke har påbegyndt brugen af Dyrevelfærdslogoet på produkter opskåret i skærestue. Set
dukumentation i form at følgeseddel på og handelsdokumenter på færdig pakkede kød, der er leveret direkte til
kunde fra leverandør, som eksempel på udformning af disse dokumenter.


