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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum
(slagter og delikatesse), kølemontre i butik samt betjent disk.
Kontrolleret tildækning og adskillelse af fødevaregrupper i
kølerum samt kontrolleret mundtlige procedurer for
varemodtagelse af kølekrævende fødevarer, herunder kontrol
af temperatur, ingen anmærkninger. Kontrolleret
tilgængelighed af håndvaskefaciliteter i slagter/delikatesse
afdeling, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidler, herunder at der udføres rengøring og
desinfektion i to adskilte arbejdsgange. Kontrolleret
renholdelse af kølerum (slagter og delikatesse) med gulve,
vægge og reoler, ingen anmærkninger. Kontrolleret renholdelse
af betjentdisk med uemballerede fødevarer, ingen
anmærkninger. Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse af
kødhakker og pølsestopper, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperatur, varmeholdelse og varemodtagelse
fra oktober 2022 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret adskillelse mellem kødprodukter i kølerum, herunder særskilt
opbevaring af frilandskød underlagt dyrevelfærdmærkeordningen, ingen anmærkninger.


