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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt vand, sæbe
og engangspapir. Ok.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler i køkken og kælder. Ok. Kontrolleret adskillelse og
tildækning. Ok. Virksomheden har redegjort for styring af
holdbarhed af opbevarede kølekrævende produkter. Ingen
anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varmebehandling,
her både opvarmning ved 75 grader celsius, dampning af fisk til
min. 60 grader og alternativ opvarmning ved 57 grader. Ingen
anmærkninger.
Gennemgået nedkølingsprocedurer med 65-10 grader på maks.
4 timer. Ok.
Kontrolleret virksomhedens personaletoilet. Ok.
Redegjort for brug af arbejdsbeklædning. Der anvendes nyt og
rent arbejdstøj på hver dag, som vaskes eksternt. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for anvendelsen og
forberedelsen/forarbejdningen af tatar. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktbærende overflader i køkken, svært tilgængelige
områder i køkken, køle- og frysemøbler, kælder samt
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personaletoilet i kælder. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har gennemgået procedurer for desinfektion af produktbærende overflader. Proceduren er efter
producentens forskrifter. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har redegjort for vedligeholdelse af køle- og frysemøbler.
Virksomheden har fast ekstern kontrol af køle- og frysemøbler hvor funktionaliteten kontrolleres og sliddele
skiftes efter behov. Ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken og kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
procestrin; opbevaring, varmebehandling/alternativ varmebehandling og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring, varmebehandling og nedkøling for perioden oktober 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


