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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
af hænder, opbevaringstemperaturer for fersk fisk,
temperaturer og adskillelse i kølerum og køleskabe samt
mundtlige procedurer for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af udstyr og
inventar, gulv og vægge i produktionsområde, bar, opvaskerum
og på lager uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
gummilister og arbejdsborde uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling
samt dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for nedkøling, opbevaring og opvarmning fra oktober
2022 indtil dags dato. Konkret vejledt om variation i
stikprøvekontroller for nedkøling og opvarmning.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Laksefilet, frisk
pasta ravioli med spinat, østershatte, pulled pork og brombær,
ingen anmærkninger.


