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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperature på fødevarer i køleskabe, fryseskabe
og kummefrysere. Kontrolleret at fødevarer i køle og
fryseanordninger er tilstrækkelige emballerede, således
utilsigtet kontaminering af fødevarer fra feske råvare til færdige
og serveringsklare fødevarer undgås. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i tilberedning områder i
køkkenet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af køle
og frysemøbler, herunder gummilister i samme. Kontrolleret
vedligeholdelse af køkken generelt, samt kontrolleret
vedligeholdelse af opvaskeafsnit og lagerlokaler med
opbevaring af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig opvarmning af
fødevare, tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden fra
3. august 2022. til dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige
revision af egenkontrolprogram via blanket af 9. januar 2022.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse vedrørende
tilstrækkelig varmebehandling og tilstrækkelig nedkøling af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er vejledt om og instrueret om ny
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risikoanalyseskabelon på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P. Nr, samt
fødevareaktiviteter.


