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Der er udført kontrol i centralkøkken samt afdelingskøkkener i
Gnisten 1 og 2, afdelingskøkkener Sydvest og Øst.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare i kølefaciliteter
herunder målt temperatur. Håndtering af fødevare ved
fremstilling af varme retter og smørrebrød.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I afdelingskøkken Øst er der i
opvaskemaskine på lågekanter og gummilister brune
indtørrede belægninger, og på håndvask i køkkenet er der
brune belægninger på undersiden af vaskekummen og væg
bagved. I afdelingskøkken Sydvest er der tykke brune
belægninger på undersiden af håndvasken og brun belægning
på væg bagved vasken. Der er taget fotodokumentation ved
tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og afdelingskøkkener. Ingen
anmærkninger.
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Vejledt konkret om vedligeholdelse af håndvaskområder i afdelingskøkkener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden marts 2022 til januar 2023 for kontrol af
køleopbevaring i produktionskøkken og afdelingskøkkener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


