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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis målt
opbevaringstemperaturer i virksomhedens køleenheder,
opbevaring af kølekrævende fødevarer i mejerikøler, mundtlig
procedure for håndtering af rengøring brødskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af mejerikøler, herunder kølegitter,
hylder og gulv samt stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
virksomhedens køleenheder i butik, kontrolleret renholdelse af
brødskab herunder kurve, låger og håndtag samt kontrolleret
hylder med opbevaring af tørvarer herunder chips, konserves,
brød og bland selv slik afdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolprocedurer for opbevaring af kølekrævende
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring af kølekrævende fødevarer i perioden fra
november 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Peberfrugt, meloner, pærer i bakke, klementiner i net samt løse
blommer, kiwi, pærer og æbler.


