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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring ogtemperaturer af fødevarer på køl og
frost.
Vejedt om opmærkning af private fødevarer i køleskabe samt
vejledt om engangsaftørring til tørring af hænder. Der var ikke
produktion af mad i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring af køle og frostskab, bordplader og gulv i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligehold af bordplader og skabe i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
dokumentreret siden 2020.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der har været
cororna hvor vi ikke lavede mad og så er vi ikke kommet igang
igen. Vi retter op på det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt om udfyldelse og tilretning af egenkontrolprogrammet
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så det tydeligt fremgår hvilke aktiviteter virksomheden har samt hvor ofte der dokumenterers, herunder årstal
på dokumentationen.
Vejledt om krav til dokumentation af tilbagetrækning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Vejledt om at såfremt virksomheden varmebehandler og nedkøler skal disse aktiviteter risikovurderes. Fremvist
værktøj på FVST hjemmeside og sendt link til leder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


