
REMA 1000

 

 

Undalsvej 2

3300  Frederiksværk

33083939

17-01-2023 1
12-10-2022

1
02-09-2022

3Hygiejne: Rengøring
03-05-2022

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
1  
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af fødevarer og non-food,
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseinventar,
engangshandsker og poser ved brødskabet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale med udstyr og inventar, lager, pappresser,
gulvvaskemaskine med rist.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butikslokale, baglokale samt flaske- og skraldegård.
Ingen anmærkninger. Virksomheden har jf. deres
vedligeholdelsesplan problemer med deres bagbeklædninger i
kølemontre ved partivarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og køle- frostopbevaring fra september 2022
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Tomater fra Spanien og avokado fra Colombia


