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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
redegjort for varmehandling af frokost og aftensmad ud fra
instrukser fra hovedkøkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køleskab og
overflader i køkken. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om øget frekvens for rengøring af gulv og
kanter omkring køleskab, ovn og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Drøftet vedligehold af karme,
paneler og køkeskabslåge.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturkontrol ved opbevaring og
varmebehandling fra januar 2022 til dog med uge 2 2023.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Generelt vejledt om regler
for ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


