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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mulighed for hygiejnisk
vask af hænder med sæbe og engangspapir.
Opbevaringstemperaturer af kølekrævende fødevarer. Under
tilsynet var der produktion i køkkenet, der var lagt pap ud på
gulvet for at suge friture fedt fra produktionen. Vejledt konkret
om det ikke er et passende underlag til et producerende
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens betjeningsafsnit og køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for
syrning af ris. Følgende er konstateret: Virksomheden har
mundtlige procedure samt dokumenterer pH i ris, men der
mangler skriftlige procedure samt en risikoanalyse for syrning
af ris. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for risikoanalyse og skriftlige procedure.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


