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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af råvarer og
færdigvarer på lager. Gennemgået virksomhedens
produktionsflow, herunder afvejning, produktion og pakning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring før opstart af produktionslokale og
udstyr. Virksomheden har redegjort for rengøring af udstyr og
overflader inden opstart. Vejledt generelt om krav til
godkendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligeholdelse af
råvarelager/modtagelse og produktionslokale samt
skadedyrssikring af begge lokaler. Set skadedyrsrapport ultimo
2022.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
færdigvarer. Virksomheden oplyser, at virksomheden af og til
producerer køle-krævende fødevarer. Virksomheden er vejledt
om at risikoanalysen opdateres i forhold til denne produktion.
Virksomheden er desuden vejledt om vurdering af denne
produkt-type er omfattet af mikrobiologiforordningen.
Mærkning og information: Kontrolleret arbejdsgang for
sporbarhed på fødevarer. Virksomheden har redegjort for
hvordan virksomheden spore frem og tilbage. Set skabelon for
produktionsseddel hvor lotnr på råvarer noteres. Vejledt om
sporbarhed på råvarer til test-produktion. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR- og p-nummer,
fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige
aktiviteter: samhandel.


