
Eskilstrup Pizza

 

 

Eskilstrup Jernbanegade 1A

4863  Eskilstrup

34557829

19-01-2023 1

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

55 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygienisk håndvaske faciliteter
og aftørring i produktions køkken samt på lager. Personaletoilet
med bad samt forrum til lager, ingen anmærkninger.
Kundetoilet faciliteter med forrum og dør, ingen anmærkninger.
Køleskabe, koldjomfru og kummefryser herunder temperatur
målinger, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Køkken, restaurant og lager, herunder køleskabe, kummefryser,
opvaske område og produktbærende overflader.
Vejledt generelt om regler for rengøring og renholdelse af
lokaler og udstyr til produktion af fødevare.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Funktions dygtig termometer. Kontrolleret
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uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken, restaurant og lagerlokaler, herunder døre og
vinduer. Virksomheden har redergjort ved kontrolbesøget for brugen af affaldssortering, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
Varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Vejledt konkret om løsnings forslag til ændring af dokumentationen af egenkontrol, samt henvist til www.fvst.dk
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


