Kontrolrapport

Virksomhed Jensens Bgfhus

Adresse Perlegade 36

Postnr/By 6400 Sgnderborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

19-01-2023

Tidligere kontrol
Dato 12-09-2022

CVR-nr. 26875374
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 18-08-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Fremvist retssikkerhedsblanket ved tilsynets start.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaring, adskillelse og tildeekning af

fodevarer pa kgl og frost. Stikprgvevist kontrolleret

opbevaringstemperatur pa kel. Mundtligt gennemgaet

procedure for udskiftning af tag-tgj ved buffet. Vejledt konkret

om at alle fgdevarer skal Igftes over gulvhgjde for at minimere

kontamineringsrisiko.

Folgende er konstateret: Der blev fundet ra steakbgf som

lugtede surt. Virksomhed kasserede straks bgffen under

tilsynet. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt

generelt om nedfrysning af kgd og anvendelse efter bedst fgr
dato.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmeerkninger: Renholdelse af produktionskgkken herunder

overflader, og isterningemaskine.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og

nedkgling for perioden november 2022 til dags dato.

Set dokumentation af afvigelsesbehandling i

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 10 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

egenkontrolprogram ved modtagelse af brunt salat og kassation af ked der lugtede surt ved stegning.

Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, iveerksaette og fglge faste procedurer, som er baseret pa

HACCP-principperne. Fglgende er konstateret: Virksomheden har udpeget varmholdelse som et kritisk

kontrolpunkt. Virksomhed varmholder stegte hakkede bgffer og stegte spareribs samt saucer. Ifglge de skriftlige

egenkontrolprocedure skal varmholdte fgdevarer veere minimum 65 grader celcius og kontrolleres hver 3. time.

Der dokumenteres kun for varmholdelse af saucer i egenkontrolprogrammet. Der er i risikoanalysen ikke

skriftligt risikovurderet, at varmholdelse af stegte hakkebgffer og stegte spareribs er undtaget kontrol og

dokumentation for varmholdelse.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det far vi bragt i orden.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

19-01-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




