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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrs anmeldelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af vin på lager. Hygiejnisk
håndvask sættes op i baren i forbindelse med renoveringen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vin-restaurant og bar. I
forbindelse med opstart efter nedluk under renovering og
skadedyrssikring har eksternt rengøringsfirma rengjort og
desinficeret overflader og inventar i køkken-restuarant-bar.
Kontrolleret isterninge-opbevaring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
restaurant-bar-køkken. Kontrolleret seneste skadedyrsrapport.
Skadedyrs indtrængen lokaliseret til kloak. Kloaksystem sikret
og udbedret. Skadedyr fanget af hund. Lokaler konstateret fri
for skadedyr ved udlægning af melspor. Kontrolleret udendørs
vedligehold herunder opbevaring af madaffald.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt stikprøvevis
dokumentation for fælles varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl december 2022-januar 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: seneste indkøb hos catering.
Kontrolleret faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-nummer.


