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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Temperaturer i
køle- og fryseenheder. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Opbevaring af emballage i køkken og på fjernlager. Krav til
emballage ved modtagelse, herunder evt. anbrud af pakker og
kontrol korrekt produkt i forhold til datablad. Procedurer for
pakning samt retur af fødevarer (der tages ikke fødevarer
retur). Procedurer for håndtering af returemballage. Set to
godkendte desinfektionsmidler samt opbevaring heraf.
Gennemgået korrekt brug af desinfektionsmidler med
medarbejder, herunder evt. fortynding, virketid og afskylning.
Køkkenet har kort holdbarhed (under 5 dage) samt sårbare
forbrugere og har opdateret sit egenkontrolprogram til at
omfatte miljøprøver. Mundtligt gennemgået procedurer og
regler for korrekt opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder inventar og udstyr samt service og emballage der
kommer retur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Mundtlig
procedure for kalibrering af indstikstermometer. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Køkkenets egenkontrolprogram med risikoanalyse og skriftlige
procedurer, herunder opvarmning og nedkøling. Stikprøvevis
set dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
verfikation af egenkontrolprogram. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Set
overensstemmelseserklæring på sort CPET bakke og to typer
madfilm. Gennemgået brug af nævnte genstande i forhold til
brugsanvisning.


