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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring i produktion og på personaletoilet,
opbevaringstemperatur i kølerum, set funktionelt måleudstyr,
forrum, varer løftet fra gulv i kølerum samt adskillelse og
tildækning af fødevarer opbevaret på køl, opbevaring af
arbejdsbeklædning og mundtligt gennemgået procedure for
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, loft, indvendigt i
kølerum, bordoverflader og rulleborde samt emfang.
Gennemgået procedure for håndtering af beskidt og rent
service.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
modtagekontrol, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
varmholdning og nedkøling fra juli 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Sommersalat for information om allergene ingredienser.



Drøhse & Lindhardt Gastronomi

 

 

Kokkedal Industripark 2

2980  Kokkedal

28875959

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-01-2023

Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om EU's liste med de 14 obligatoriske allergener. Vejledt konkret om
adskillels mellem allergener og andre oplysninger om indhold i maden på digitalplatform for frokostbestiling.
Udleveret pamflet om allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. Virk.dk.


