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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i køle og fryse
inventar, faciliteter til hygiejnisk håndvask, varmholdelses
temperaturer samt gennemgået mundtlige procedure for
nedkøling.
Følgende er konstateret: Døren ud til toilette var ikke lukket.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om forrum til toilet samt opbevaring af
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, kølerum samt bar område herunder gulv, vægge,
hylder, em fang, opvaskemaskine, isternings maskine samt køle
og fryse inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, lager, kølerum samt bar område herunder gulv,
vægge, hylder, bordoverflader samt køle og fryse inventar.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: vedligehold af udstyr. Følgende er konstateret:
Flere små gryder fremstår med ødelagt sort belægning
indvendigt. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
herunder varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret tilgængelighed af virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens
anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise risikoanalyse for varmholdelses. Der varmholdes flere
slags saucer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har lavet den.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Opbevarings temperatur er sidst dokumenteret den 1. januar 2023, frekvensen er
fastsat til en gang om ugen. Opvarmning og nedkøling er sidst dokumenteret den 1. december 202, frekvensen
er fastsat til en gang om ugen. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er blevet glemt.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at ledere af fødevarevirksomheder skal indføre, iværksætte og følge
en fast procedure eller faste procedurer, der er baseret på HACCP principperne. Følgende er konstateret: På
skemaet for dokumentation af varemodtagelse er der dokumenteret frem til 16-02-2023. Det er
Fødevarestyrelsens vurdering, at virksomheden ikke lever op til reglerne vedr. HACCP-principperne samt at
dokumentation, der er ført forud for det faktiske tidspunkt, ikke er troværdig og valid dokumentation af
egenkontrollens gennemførsel og resultater. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der er sket en fejl .
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer jvf. cvr. virk.


