Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Zafran

Adresse Sgnder Allé 6, ST

Postnr/By 8000 Aarhus C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

17-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 12-01-2022

CVR-nr. 40436359
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 02-11-2021
Vedligeholdelse Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet, herunder serveringsbestik i passende

leengde, at fade skiftes Igbende ud, overvagning af tjener- og

kekkenpersonale, mulighed for desinfektion af haender samt

procedurer for, at kunderne tager en ny tallerken og nyt bestik

hver gang.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

rdokumentation af egenkontrol for nedkgling i perioden fra den
01.08.22 til d.d. Det indskzerpes, at virksomheder skal

dokumentere egenkontrollens gennemfgrelse og resultater.

Felgende er konstateret: Virksomheden mangler

dokumentation for nedkgling i 12 ud af 15 uger i perioden.

Virksomheden har fastsat frekvensen for dokumentation af

nedkgling til 1 gang/ugen.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi har ikke faet

skrevet det ned. Indskeerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte

opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se
klagevejledning pa bagsiden. Vejledt konkret om at fglge

virksomhedens fastsatte frekvenser for dokumentation af

nedkgling.

Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer for

nedkgling. Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

iveerksaette og fglge faste procedurer, som er baseret pa HACCP-principperne. Fglgende er konstateret:

Virksomheden fglger ikke sine egenkontrolprocedurer for nedkgling. Ved virksomhedens dokumentation af

nedkgling i perioden fra den 01.08.22 til d.d. kan det ved de 6 malinger der er foretaget ses, at sluttemperaturen

ligger mellem 11-15 grader ved samtlige malinger. Af virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer for

nedkeling fremgar det, at nedkglingen skal forega fra 65+ grader til under 10 grader indenfor 4 timer. Ved

starten af dagens tilsyn stod der pa et bord hhv. en stor gryde med varmebehandlet gryderet og en stor bgtte

med varmebehandlet sauce, samt et stik med hhv. 4 kantiner med en blanding af kogte ris og kgd, 2 kantiner

med kogte ris samt én kantine med varmebehandlet spinat. Her blev der i samtlige retter med kalibreret

indstikstermometer malt temperaturer under 65 grader, herunder mellem 39 og 49 grader. Virksomheden

oplyste at alle retter var varmebehandlet til 75 grader 45 min. forinden, og at retterne var under nedkgling, men

at der ikke var foretaget en temperaturmaling eller sat et starttidspunkt for nedkgling. Virksomheden havde

felgende bemaerkninger: Vi genopvarmer det hele til 75 grader og pabegynder en ny nedkgling fra 65+ grader til

under 10 grader indenfor 4 timer. Indskarpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan

paklages. Se klagevejledning pa bagsiden. Vejledt konkret om at fglge virksomhedens egenkontrolprocedurer for
nedkgling.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr.

Fotodokumentation er taget.

17-11-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




