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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. temperatur, adskillese, opbevaring og tildækning af
fødervarer på køl og frost. Forrum til toilet. Proceduren for
varemodtagelse før medarbejder møder på arbejde, er
gennemgået mundtligt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: kanter ved
opvaskemaskine ses lette ansamlinger af snavs, samt på gulv
under inventar. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om frekvenser for rengøring, samt rengøring af svært
fremkommelige områder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: køle fryse skabe, udstyr og redskaber
og arbejdsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Efter
renovering er der mangler ved endekanter på bordplade, flere
steder ses flosset beskyttelsesfilm på køleenheder,
gulvbelægning slutter enkelte steder ikke tæt, skærebrædder
og plastbøtter fremstår slidte. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig



OLIOLI Trianglen

 

 

Østerbrogade 43

2100  København Ø

38885081

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-01-2023

overtrædelse. Vejledt generelt om brug af vedligeholdelsesplan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: kalibrering af virksomt pH meter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling, pH måling for perioden august 2022 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Gennemgået virksomhedens procedure for begrænsning af
krydskontaminering af allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer


