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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af rå og færdigvarer under
produktion, opbevaring på køl og adgang til hygiejnisk vask af
hænder i produktionsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager
med 2 kummefrysere, kølerum med hyldeinventar og
fordamper, produktionskøkken med isterningmaskine, 2
koldjomfruer og blender.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser for de
konstaterede aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyser
omfatter ikke trinnene varemodtagelse og opbevaring, men
blot håndtering inden salg. Virksomheden har dog
egenkontrolprocedurer for alle områder fra varemodtagelse,
opbevaring til varmebehandling og nedkøling og dokumenterer
efter en fastlagt frekvens. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at risikoanalyseblanketten
på Fødevarestyrelsens hjemmeside er ændret med stadig ligger
på forsiden af www.fvst.dk og konkret vejledt om at alle trin
med fordel kan gennemgås og beskrives til
egenkontrolprogrammet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


