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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for afhentning af køle- og frost varer i engros
supermarked. Procedure for nedkøling af kødsovs. Håndvask i
pizzeria er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af pizzeria, herunder køleskabe,
samt køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrol
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning af
kødsovs og andre fødevarer, samt nedkøling af kødsovs fra
sidste kontrolbesøg frem til i dag. Vejledt om der også er sikret
at nedkøle fødevarer i maksimum 4 timer (tidligere var
grænsen 3 timer).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
fødevarer købte den 10. januar 2023. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


