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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost.
Termometer til måling af kernetemperatur i fødevare, virker
korrekt. Mundtlig procedure for måling af temperatur ved
varemodtagelse. Der er håndvask til håndhygiejne i køkken -
Virksomheden undersøger årsagen til vandet ikke er så varmt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken,
samt skadedyrssikring af skab under vaske. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
opbevaringstemperaturer fra november 2021 til dags dato.
Varemodtagelse og varmebehandling fra juli 2022 til dags dato.
Virksomheden nedkøler fødevarer en gang imellem (primær
kartofler), hvis det er rester fra aftensmad. Virksomheden er
hermed konkret vejledt om regel for dokumentation af
lejlighedsvis nedkøling af fødevare. Udleveret et eksempel på
skema til dokumentation af nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport. OK.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens fødevareaktiviteter. OK.


