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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare, herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og emballering, af
fødevarer opbevaret på køl og frost, samt set opbevaring af
kolonialvarer på lager. Set faciliteter for hygiejnisk håndvask.
Set tilvirkning af fond til dagens ret kalvesteg stegt som vildt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af køkken, herunder køleenheder, komfur, ovn,
emhætte og opvaskemaskine, samt udstyr, redskaber og
overflader der kommer i berøring med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køl og frost, samt
opvarmning og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


