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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Gennemgået procedurer for opvarmning og varmholdelse. Set
funktionelt termometer. Vejledt konkret om brug af
termometer. Forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskemaskine, køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
aktiviteter, herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling der skal dokumenteres 1 x måneden.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er senest dokumenteret
varemodtagelse d. 22.11.22, opbevaringstemperaturer
22.11.22, opvarmning 14.02.22, nedkøling 14.02.22,
varmholdelse 14.02.2022. Alle er fastsat med en frekvens på 1
x mdr.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi får styr på det
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fremover.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. kassebon og
fødevareaktiviteter.


