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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.Kontrolleret at fersk fisk er vel
iset på kølerum og temperaturen i kølerum med røgvarer,ingen
anmærkninger. Kontrolleret at fersk fisk og varmebehandlet
fisk holdes adskilt i butikskøler og kølerum,ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af butiksområde,
produktionsområde, røglokale og kølerum.
Følgende er konstateret: Ventilation i begge kølerum var lidt
støvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden sidste tilsyn.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


