Kontrolrapport

Virksomhed ROYAL FISH DENMARK A/S

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret at

desinfektionsmidler er godkendt af Fgdevarestyrelsen.

Adresse Chr. Schrgders Gade 40

Journalnummer er anfgrt pa produktet,ingen anmaerkninger.

Postnr/By 7730 Hanstholm

Kontrolleret procedurer for transport pa havneomradet.

CVR-nr. 20601302 Autnr. 1409 Virksomheden har forklaret at transporten varetages af anden
transportvirksomhed i lukket bil, ingen anmaerkninger.
Kontrolleret virksomheden vand og is analyser fra 26/9
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 2022,ingen anmaerkninger. Kontrolleret temperaturkontrol pd
Rengering kglerum. Virksomheden laver dokumentation i
Vedligeholdelse dagsrapporten,ingen anmarkninger. Kontrolleret den
Virksomhedens egenkontrol 1 sensoriske kvalitet af fersk fisk pa kglerum og i produktionen.
Offentliggerelse af kontrolrapport Konstateret at virksomheden laver samme kontrol i
Uddannelse i hygiejne 1 rdvaremodtagelsen p& dagsrapporten,ingen anmaerkninger.

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for ravaremodtagelse og temperatur i kglerum siden 1/1 2023

til uge 4.
Felgende er konstateret: Enkelte dage er ikke udfyldt pa

dagsrapporten.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at overholde sin frekvens.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret at virksomheden har uddannet nogle

medarbejdere i HACCP,ingen anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

01-02-2023
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




