
Odense Friskole

 

 

Hjallesevej 2

5000  Odense C

62354615

03-02-2023 1
03-02-2022

1
21-11-2018

1
12-10-2017

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, stikprøvevist temperaturkontrol i køleenheder
samt opbevaring og adskillelse af ikke kølekrævende fødevarer.
Kontrolleret: Virksomhedens mundtlige procedurer for
opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale herunder
produktionsborde, vægge, gulv samt salgsområder og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning og nedkøling i
perioden november 2022 til og med dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


