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Kontrollen er foretaget med udgangspunkt i at virksomheden
er 3.partscertificeret.
Gennemgang af 2 forbedringsmuligheder i 3. parts
certificerings rapport (ISO 22000 Certifikat) fra den 02.02.22 er
blevet gennemgået ved tidligere audit.
Skadedyr er dækket af 3.parts certificeringsrapporten.
Ingen bemærknnger.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Animalske biprodukter:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af
procedure.
Kontrolleret opbevaring og bortskaffelse af animalsk affald.
Affald opbevares i grønne tønder og hentes af Marius Pedersen
ca. 1 gang om ugen. Set dokumentation (handelsdokumenter
fra Marius Pedersen for perioden 01.12.22 -01.02.23.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring:
Periodisk rengøring:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af
procedure og dokumentation.
Kontrolleret virksomhedens procedure for periodisk rengøring.
Virksomheden (rengøringsselskabet) har sidste udført periodisk
rengøring den:30.01.23.
Kontrolleret periodisk rengøring ved egne observationer på
virksomheden.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Rengøring af lokaler, udstyr m.v. som ikke kommer i kontakt
med fødevarer:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af
procedure.
Kontrolleret virksomhedens procedure for rengøring af udstyr
som ikke kommer i kontakt med fødevarer. Kontrolleret
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virksomhedens rengøring af udstyr som ikke kommer kontakt med fødevarer.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Rengøring af udstyr som kommer i kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af procedure.
Kontrolleret virksomhedens procedure for rengøring af udstyr som kommer i kontakt med fødevarer.
Kontrolleret rengøring af produktberørende udstyr i produktionsområder.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Mærkning og information:
Mærkning:
Kontrolmetode: Egne observationer på virksomheden.
Kontrolleret at mærkningen er let læselig, klart synlig, uudslettelig og anført på dansk eller på andre sprog, der
kun ved uvæsentlige forskelle i stavning adskiller sig fra dansk.
Kontrolleret Lot mærkning herunder at
Fødevarer er mærket med oplysning om, hvilket fødevareparti de tilhører.( ”batch/Lot nr.”).
Oplysningen indledes med bogstavet "L” .
Engros: På alle etiketter er angivet producenten med navn og adresse samt aut nr. , produktionsdato og
holdbarhedsdato, samt nettovægt og opbevaringstemperatur.
Kontrolleret mærkning på Rullepølse Høj Lux.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Allergenmærkning:
Kontrolmetode: Egne observationer og proceduregennemgang.
Kontrolleret procedure for allergenmærkning. Kontrolleret at allergener er angivet i ingredienslisten og at
navnet er fremhævet visuelt på en måde, der klart adskiller det fra de øvrige ingredienser på listen, for
eksempel ved hjælp af skrifttype, typografi eller baggrundsfarve.
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Set liste med allergener der fremhæves og risikoanalyse omkring allergener.
Set mærkning på Rullepølse Høj Lux.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Næringsdeklaration af færdigpakkede fødevarer:
Kontrolmetode: Egne observationer.
Kontrolleret Næringsdeklaration pr. 100 gr. på Rullepølse Høj Lux. Kontrolleret at næringsdeklarationen
indeholder energiværdien (KJ/Kcal), fedt, mættet fedt, kulhydrat, sukkerarter, protein og salt.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Hakket kød (mærkning med fedt og kollagen indhold):
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af procedure og dokumentation.
Kontrolleret SÆRLIGE KRAV VEDRØRENDE BETEGNELSEN »HAKKET KØD« herunder krav til fedt og kollagen
indhold/kødproteinforholdet i hakket kød.
Kravet gælder ikke for hakket, formet kød – fx hakket kød formet til burgerbøffer, farsbrød eller lignende.
Set eksempler på mærkning på hakket kød.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Anprisninger:
Kontrolmetode: Egne observationer.
Kontrolleret Sundheds- og ernæringsanprisninger: Kontrolleret at de angivne mængder ikke giver anledning til
vildledning af forbrugere. Virksomheden anvender kun "Gluten og laktosefri".
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.:
Autorisation og godkendelser herunder risikooplysninger:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af dokumentation.



Cater Food A/S

 

Mors

Vestmorsvej 56-60

7900  Nykøbing M

11794548

Kontrolrapport

side 4 af 4

03-02-2023

Kontrolleret virksomhedens autorisation i forhold til virksomhedens aktiviteter.
Godkendelsesvilkår kontrolleret. Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer.
Kontrolleret virksomhedens risikooplysninger; Kontrolleret risikoprodukter og risikoprocesser.
Risikoprodukter: Animalske fødevarer bortset fra tørvarer, helkonserves og honning.
Risikoprocesser: Håndtering af letfordærvelige varer eller regelfastsat kølekrav ikke frost.
Forarbejdning, bortset fra varmebehandling og røgning.
Forarbejdning, røgning.
Forarbejdning, varmebehandling.
Risikoaktivitet: Slagtning/opskæring/fremstilling af kød fisk eller produkter heraf – engros.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Sundhedsmærkning/identifikationsmærkning:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af procedure.
Kontrolleret procedure til sikring af korrekt identifikationsmærkning. Virksomheden kan ikke ændre på
identifikationsmærket på etiketterne når de trykkes.
Kontrolleret identifikationsmærkning af færdigpakkede varer på færdigvarelager.
Konklusion: Ingen anmærkninger.


