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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af opvarmede
retter herunder korrekt brug af termometer, og medarbejder
har mundtligt redegjort for nedkøling i store flade bakker, så
retten får en stor overflade ved nedkøling, der foregår i
blæstkøler.
Under tilsynet er virksomheden blevet introduceret for SiTTi,
som et redskab til at foretage og dokumentere en sikker
nedkøling samt gennemgået procedure for temperaturmålinger
ved anvendelse af programmet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden kan fremvise relevant
velvedligeholdt måleudstyr til overvågning af nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, hvor nedkøling er
udpeget som et kritisk kontrolpunkt med ugentlig frekvens.
Set stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling fra
oktober 2021 til dd. Virksomheden dokumentarer nedkøling af
flere forskellige råvaretyper herunder æblegrød og kød.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


