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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring - Opbevaring og adskillelse af fødevarer, herunder
temperaturmålinger på køl, samt virksomhedens procedure
ved udendørs transport af fødevarer fra lager til køkken -
Virksomhedens indretning og flow i forbindelse med
produktion af burger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, køle- og frostrum, herunder produktbærende
overflader, køle- og frysefaciliteter, hylder til opbevaring af
emballage, stegeplade, friture, emfang, opvaskemaskine, gulve
og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køle- og
frostrum, tørevarelagerrum og køkken, herunder
indgangspartier.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
varmebehandling og varmeholdelse fra august 2022 til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
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sporbarhedssystem, samt sporbarhed på følgende fødevarer: Oliven, sodavand og øl. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


