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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt antal
håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være separate
faciliteter til vask af fødevarer. Følgende er konstateret: Der er i
virksomheden kun en vask der bruges til opvask, Håndvask
samt evt. skyldning af fødevarer. Det vurderes at en vask ikke er
tilstrækkelig i forhold til virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af kølefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkkenområde
Følgende er konstateret: Der ses ubehandlet træværk på
nyopsat køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at inventar skal være nemt at rengøre.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Der var ved tilsynet ikke uarbejdet nogen risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der var ved tilsynet ikke udført dokumentation for udført egenkontrol siden 16/8 2022
for varemodtagelse samt for opbevaringstemperaturer siden 19/5 2022. Der var ikke udført dokumentation for
udført egenkontrol for opvarmning (suppe)
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.


