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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevarergrupper,
holdbarhed af skiveskåret pålæg, nedkølingsmetode,
opbevaringstemperatur og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Drøftet ekstra temperaturkontrol ved modtagelse af fødevarer
med let forhøjet temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lager med overflader,
køle/frostskabe og udstyr.
Drøftet øget frekvens i loft, over køleskab og omkring
udsugningskanal.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af tætsluttende loft-vinduer
og loftsplader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra sep. 2022 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 90-100 % er overholdt. Kontrollewret udfra forekomst af økologiske fødevarer
i køkkenet og balanceopgørelse (økologiprocent) imellem indkøb af økologiske -og konventionelle varer, i
perioden maj 22 til og med jan 23.


